
Appellation
Bordeaux

Situation
La Sauve-Majeure

Superficie
6 hectares

Cépages
70% sauvignon blanc

 27% sauvignon gris
 3% sémillon 

Analyse du vin
Alcool - 13,35°C

Sucre résiduel - 2,45g
Acidité totale - 3.51

pH - 3.57

Rendement
40 hectolitres / hectare

Production annuelle
30 167 bouteilles

396 magnums

Château Turcaud Cuvée Majeure Blanc 2021
AOC Bordeaux

GÉOLOGIE
Le Château Turcaud Cuvée Majeure Blanc AOC Bordeaux 
trouve sa personnalité et sa typicité sur un terroir dont les 
sols sont riches en limons argileux et en graves.

CONDUITE DU VIGNOBLE
Taille en Guyot simple ou double, épamprage des cœurs, 
vendanges en vert, effeuillage si nécessaire.

VENDANGES
Pour le millésime 2021, après un tri manuel des raisins dans 
les rangs, les vendanges mécaniques ont eu lieu du 21 au 
24 septembre 2021.

VINIFICATION
La macération pelliculaire est réalisée pendant environ 
quinze heures en pressoirs pneumatiques. S’en suit la cla-
rifi cation et la pré-fermentation à froid durant 3 à 4 jours. 
La fermentation et l’élevage ont lieu en barriques de chêne 
français (18% neufs – 22% de 1 vin – 60% de 2 vins et 3 
vins). L’élevage en fûts dure 6 mois. En début d’élevage, le 
batônnage est hebdomadaire. Enfi n, avant la mise en bou-
teilles, la Cuvée Majeure Blanc passe 2 mois en cuves.

CONSEILS DE DÉGUSTATION
À l’apéritif, sur un saumon mariné, du foie gras ou sur un ter-
rine de poisson, sur des crustacées (langoustines, coquilles 
Saint-Jacques, homards), viande blanche, fromages.
À boire dans les 2 à 5  ans. Vous pouvez le carafer une heure 
avant la dégustation en le laissant en bas ou dans la porte 
du réfrigérateur. 

QUELQUES UNS DES ÉTABLISSEMENTS (PARMI TANT D’AUTRES) QUI ONT CHOISI
Château Turcaud Cuvée Majeure Blanc AOC Bordeaux

Restaurants
La Table de Pavie (2 étoiles Michelin) - Saint-Émilion (33)
L’Estacade - Bordeaux (33)
L’Auberge Saint-Jean - Saint-Jean-de-Blaignac (33)

Cavistes
La Grande Épicerie du Bon Marché - Paris (75)
Le Caveau - Cessy (01)
Vinatis
Autres Châteaux - Bordeaux (33)
Passion Gourmande - Quimper (29)
Le Cellier du Goëlo - Paimpol (22)

Médaille d’Argent Concours Général Agricole de Paris 2022
Médaille d’Or Concours Terre de Vins 2022

Sélectionné par La Tulipe Rouge 2023


